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ANTIPASTI — STARTER - VORSPEISE PIETE. e
ANTIPASTO RUSTICO DELLA CASA ) 17 €

Typical Italian starter (Mixed cold cuts, Cheese)
Typische Italienische Vorspeise (Gemischte Aufschnitte, Kase)

LUCCIO IN SALSA ALLA GARDESANA 14 €

Pike in “GARDESANA sauce” with polenta
Hecht in “GARDESANA Sauce” mit Polenta

VITELLO TONNATO & (&) 13 €

Veal with tuna sauce
Kalbfleisch mit Thunfischsauce

BACCALA’ ALLA VICENTINA MANTECATO con polenta NN 14 €

Cremed Codfish Vicenza Style with Polenta
Rahm-Kabeljau Vicentina mit Polenta

@”OROBIANCO EN SAOR” 13 €

Vegetarian starter of the house with polenta
Vegetarische Vorspeise mit gegrillter Polenta

PRIMI-PASTA and more—HAUPTGERICHT Le nostre paste fatte a mano

LASAGNE ALLA BOLOGNESE* ' 11€
GNOCCHI DI PATATE AL PROFUMO DI ROSMARINO CON RAGU DI CONIGLIO* 14 €
Potato gnocchi with rabbit ragu @
Kartoffelgnocchi mit Kaninchenragout
GNOCCHI ALLE CASTAGNE con Speck e funghi* p &) 14 €

Chestnuts Gnocchi with stewed bacon and mushrooms
Kastanien Gnocchi mit gediinsteter Speck und Pilze )
TORTELLI ALL’ANATRA con scaglie di Parmigiano* 15€
Duck Tortelli and Parmigiano cheese
Ente Tortelli und Parmigiano Kase )
@ TORTELLI GORGONZOLA E CIPOLLA DI TROPEA* ) 15€
Gorgonzola cheese and Tropea’s onion Tortelli
Tortelli mit Gorgonzola Kése und Zwiebel aus Tropea )
TORTELLI AL LAVARELLO con granella di pistacchi e olive* ' 16 €
Whitefish fish Tortelli with pistachios and toasted olives
WeiRfisch Tortelli mit Pistazien und gerdsteten Oliven
BIGOLI AL RAGU’ D’ANATRA oppure AL RAGU’ DI CINGHIALE* @ 14 €
Pasta with Duck sauce or Wild boar Sauce
Pasta mit Ente Sofe oder Wildschwein Soe
@ TAGLIATELLE CON TARTUFO NERO DEL MONTE BALDO* 16 €
Tagliatelle Pasta with black truffle of Mont Baldo
Tagliatelle Pasta mit schwarzer Triiffel von Baldo Berg

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE o al pomodoro* & 12 €

Pasta with Bolognese sauce or Tomato Sauce
Pasta mit Bolognese Sofe oder Tomaten Sofe

CREMA DI ZUCCA CON SPECK CROCCANTE E CROSTINI* ) @D 13 €

Pumpkin soup with crispy speck and croutons
Klrbissuppe mit Speck und Croutons

*1 primi piatti vengono finiti con formaggio Parmigiano grattuggiato




SECONDI — MAIN COURSES — HAUPTGERICHT
@CAPRESE “DAL CASTELLO” con pomodorini confit e mozzarella di bufala

Caprese mit Buffalo mozzarella und confit tomaten
Caprese with buffalo mozzarella and Confit tomatoes

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA E MELONE
Parma Ham and Melone
Parma Schinken mit Melone

BACCALA’ ALLA VICENTINA CON POLENTA

Codfish Vicenza Style with Polenta
Kabeljau Vicentina mit Polenta

TRANCIO DI FILETTO DI TROTA ALLA GRIGLIA &)

Gegrilltes Forellenfiletsteak
Grilled Trout fillet steak

COTOLETTA CON PATATINE

Cutlet with Rustic French fries
Wiener Schnitzel mit Pommes Frites

COTOLETTA FARCITA con prosciutto e formaggio, CON PATATINE

Cutlet ham and cheese with Rustic French fries
Wiener Schnitzel mit Schinken und Kase und mit Pommes Frites

TAGLIATA D’ANATRA CON SALSA AGRUMATA

Duck brest with Orang Sauce
Gegrillte Entenbrust mit Orangensauce

TAGLIATA DI MANZO con aceto balsamico e scaglie di Parmigiano

Rindergeschnetzeltes mit Balsamico-Essig aus Modena und Parmigiano Kase
Sliced beef with balsamic vinegar of Modena and Parmigiano Cheese

TAGLIATA DI MANZO con Lardo pancettato e rosmarino

Rindergeschnetzeltes mit Lardo und Rosmarin
Sliced beef with lard and rosemary

COSTATA DI MANZO (450/500 GR)
Grilled Entrecot
Rinder Kotelett

SPEZZATINO DI CINGHIALE CON POLENTA

Wild boar stew with polenta
Wildschwein Glulasch mit polenta

CONTORNI - SIDE DISH - BEILAGE
@PATATE SPECIALI DIPPERS FRITTE

Rustic French fries
Pommes Frites
INSALATA MISTA
Mixed Salad
Gemischter Salat

VERDURE COTTE

Cooked vegetables
Gekochtes Gemise

POMODORI E CIPOLLA

Tomatoes and Onions
Tomaten und Zwiebel

CAROTE ALLA JULIENNE

Julienne carrots
Julienne Karotten
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AL TAVOLO COPERTO 2,5€

ALLERGENI: le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili
rivolgendosi al personale in servizio. TUTTE LE PREPARAZIONI potrebbero contenere tracce di: sedano, senape, crostacei, molluschi,
uova, arachidi, frutta con guscio, latte, sesamo, soia, glutine, pesce, lupini, anidride solforosa e solfiti

OLLOW US: CO ' -~ ) Y
ﬂu[ P gﬂ L/ P A jU 7 7\ jU L ? o\ s [
~DM MM MadoRM 10 Maoh Y Mo Moo
S (EDN] [(ED] (G [(EE M (S [(EX
C Or TON O @ON K 700 O @ON
) AD.CO 5. CO 6. CO B CO A W2 AL L2 0. CO 8 CO 5
AT AN T N O N OF NN O N OF o O e OF N OF (37




